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Dans la vigne, quand le sol
fonctionne bien, tout va !




TEMOICNACE

A Chateau Maris, a La Liviniere en plein coeur du
Minervois, Robert Eden cultive ses 50 haen
prenant soin du sol, de la vigne, de la biodiversité
autour des parcelles et des humains aussi.

Dossier Caroline Gaillard
cgaillard@midilibre.com

« Quand nous avons acheté en
1997, c'étail une mauvaise an-
née dans le Languedoc », se Sou-
vient Robert Eden, le propriétaire
de Chateau Maris, un domaine
de 80 ha 4 La Liviniére en plein
coeur de I'appellation éponyme,
sur les contreforts de la Monta-
gne Noire, dans le Minervois. Le
vigneron avait appris a vendan-
ger en goltant les raisins. « Cette
année-la, le raisin avait mau-
vais goiit. L'année suivante, en
1998, c'était une superbe année
dans le Languedoc. Mais le rai-
sin avail towjours un mauvais
gotit chez nous. Pourquoi ? »

Dés 1999, les pesticides et in-
trants chimiques sont bannis de
Chéateau Maris. Des techniciens
conseillent au vigneron de tester
son sol. « J'étais dans un des
meilleuwrs terroirs au monde,
cultivé depuis 2 000 ans. Pour-
quoi j'irais tester mon sol 2 me
suis-je alors demandeé. » Mais
c’est le niveau de matiére orga-
nique dans le sol qui permet & la
vigne de réagir en harmonie avec
son terroir, qui améliore son goiit
et son équilibre. « Or, dans no-
tre sol, il n'y avait pas du tout
de matiere organique. La, tu es
introduit dans la culture du vi-
vant ! » Le vigneron cherche
alors le moyen d'apporter de la

matiére organique au sol de ses
parcelles pour le nourrir et le ré-
générer. « Nous avons fabriqué
des milliers de tonnes de com-
post a partir de fumier de vache
el développé un véritable art de
transformer le fumier en en-
grais vivant. C'est la biodyma-
mie. On infuse les tas de com-
post avec une préparation a
base de plantes comme Uavait
écrit Steiner dans les an-
nées 20. » Les analyses suivan-
tes montrent que le sol contient
désormais beaucoup plus de mi-

cro-organismes,

Planter un couvert végétal

« Nous sommes allés plus loin
puisque nos sols élaient expo-
sés au soleil, suns matiere vége-
tale pour le protéger. » En 2006,
les premiéres semences de tre-
fle, céréales diverses, radis four-
ragers... sont mises en place.
« Tout ¢a crée et augmente la
biodiversité du sous-sol. Au fi-
nal, cela produit de meilleurs
raisins avec un trés bon goil.
Et tu le vetrouves dans le vin. »
« Toute Uéquipe est consciente
querégenererla vie de sols, c'est
wn tout qui va fusqu'au soin que
U'on porte a Chumain. On est
connecté a l'écosysteme et pas
isolé. » Le domaine est le premier
en Europe a obtenir la certifica-
tion BCorporation®, en 2016 :
bon pour les travailleurs, bon
pour les communautés et bon
pour 'environnement.



